
平成３０年度 ３年普通科 フードデザイン 

武蔵野調理師専門学校の先生による 

日本料理の講習会を開催しました 
 

 平成３０年９月１８日（火）本校を会場に，武蔵野調理師専門学校の中村昌次先生をはじ

め，計４名の先生方による日本料理講習会が開催されました。当日は飾り切りや天ぷらのデ

モンストレーションを見せて頂き，生徒は実際に天ぷらを揚げました。 

プロの先生方の腕前に驚きと発見の連続！参加したフードデザイン選択者の７名は貴重

な時間を過ごすことが出来ました。武蔵野調理師専門学校の先生方！丁寧で分かりやすいご

指導，本当にありがとうございました！！！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大根とニンジン

の飾り切り！ 

先生が優しく丁寧に

教えてくれました！ 

生のエビを剥きまし

た！！！ドキドキ★ 

美味しくて最高！！！ 

揚げる温度を見てい

ます！！！ 


